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Ribera del Duero,
Crianza, magnum 2020
Producent: Bodegas Arzuaga

Område: Ribera del Duero

Land: Spanien

Alkohol: 14,5

Drue: Tempranillo

Arzuagas Crianza er efterhånden blevet en storsællert - især
efter at årgang 2017 fik tildelt 95 point af Decanter World Wine
Awards og årgang 2018 fulgte trop med hele 97 point af
samme medie.

Ja, vinanmelderne har igen-igen været særdeles begejstrede,
og denne 2020 kan med lethed måle sig med seneste års
(2017/2018/2019) anmeldelser:

93 POINT | Houlbergs Vinblog (2019)
'God nerve. En vin, der er blød, rund og cremet. God vin.'

92 POINT | Vinbladet (2019)
'Saftig, vellykket og fornem mineralitet'

97 POINT | Decanter World Wine Awards (2018)
'Such refined elegance! Outstanding.'

★★★★★ | Houlbergs Vinblog (2018)
'Til tilbudsprisen rent tyveri'

★★★★★ | Alt om Vin (2018)
'Stor vin'

★★★★★ | Gastromand (2018)
'Den ægte slags. Flot vin!'

★★★★★ | Ekstra Bladet (2018)
'Klassisk i stilen med en fin lang krydret afslutning'

95 POINT | Decanter World Wine Awards (2017)
'Classy Ribera'

Jysk Vin - Østre Boulevard 29, 8930 Randers NØ - CVR 10 10 02 24 - Telefon 86 40 44 44 - jyskvin@jyskvin.dk



Ribera del Duero, Crianza, magnum 2020
Varenr. 3174644

★★★★★★ | Flaskehalsen (2017)
'Jeg har da sjældent kendt mage til kvalitet i prislejet omkring
200 kroner'

★★★★★ | Houlbergs Vinblog (2017)
'Det er bare blød, cremet, kompleks, dejlig bamsevin … og til
tilbudsprisen rent tyveri'

★★★★★★ | SmagPåVin (2017)
'Bragende flot crianza fra Ribera del Duero'

Vinene fra Arzuaga er med deres mere lempelige fadbrug år
efter år bare blevet friskere og friskere. Denne årgang 2020
viser sig i hvert fald endnu friskere, end det har været tilfældet
med de seneste årgange.

Druerne kommer for 80% vedkommende fra gamle vinstokke
på La Planta-marken beliggende 900 meter over havet, hvor
jorden består af kalksten og ler, mens de resterende 20%
kommer fra druer på Arzuagas stenede og sandholdige marker
i Borgus-provinsen.

Al høst og den nænsomme selektering foregår ved håndkraft,
hvorefter gæringen foregår under temperaturstyrede, kølige
forhold på ståltanke.

Herefter lagres vinen 16 måneder på en kombination af 75%
franske - og 25% amerikanske egefade. 

Vinbeskrivelse:
Arzuaga Crianza er en semi-moderne Ribera del Duero, hvor
man fornemmer de klassiske rødfrugtede og tobakkede toner
fra Ribera del Duero kombineret med Arzuagas fint integrerede
brug af fade.

Den mørkrøde farve efterfølges af en tobakket og rødfrugtet
næse kombineret med fad, mørk chokolade, vanilje og
balsamiske undertoner.

I smagen fornemmer man igen den let-toastede fremtoning i
en koncentreret stil med en lang eftersmag med smidige
tanniner.

En flot Crianza, der sagtens kan klare en grillet
bøf, påskelammet eller en simreret!
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Druesammensætning:
94% Tempranillo
6% Cabernet Sauvignon

:
Din Vin Guide:     
Flaskehalsen: 94 point

Beskrivelse af producenten
Bodegas Arzuaga Navarro blev grundlagt i starten af
1990’erne af familien Arzuaga Navarro. Bodegaen, der er på
75 hektar, ligger i provinsen Valladolid og har en fantastisk
beliggenhed her i Ribera del Duero tæt ved Duero-floden.

De har nu erhvervet sig Bodegas la Solana, der ligger nær
Ciudad Real, syd for Madrid.

Kvaliteten er det vigtigste aspekt for Arzuaga Navarro. Dette
fokus starter fra bunden, da det er umuligt at lave gode vine
uden sunde kvalitetsdruer.

Der laves et stort og intensivt arbejde for kvalitetsforbedring,
og hver ny årgang har været bedre end den foregående.
Vingården ligger ved foden af bjergene, der yder beskyttelse
mod nord, og klimaet er ekstremt med meget varme somre og
meget kolde vintre uden regn.

Kontaktinformation
Bodegas Arzuaga
Ctra. 122 Aranda-Valladolid
47350 Quintanilla de Onésimo
Ribera del Duero
Spanien
www.arzuaganavarro.com
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