Jysk VIN

Fuld af fristelser

Chateauneuf-du-Pape
Blanc 2022

Producent: Clos du Mont-Olivet

Omrade: Rhoéne

Land: Frankrig

Alkohol: 14,5

Drue: Clairette, Bourboulenc,

Grenache Blanc, Roussanne

Hvid Chateauneuf-du-Pape hgrer generelt til sjeeldenhederne
her i det sydlige Rhone, hvor stgrstedelen af produktionen
bestar af rgdvin.

Flertallet af de hvide udgaver forekommer da ogsa for tunge
og ubalancerede, hvilket bédde kan skyldes varmen kombineret
med druesammensaetningen, men i hgj grad ogsa
vinificeringen.

Fa producentrer mestrer dog at lave fantastiske udgaver af
slagsen. Heriblandt Clos du Mont-Olivet.

Vinen kommer hovedsageligt fra lerede og sandede parceller

CLOS DU MONT-OLIVET_? pa Montalivet, Le Chemin de Sourgues og Les Cabanes.
Chateauneuf-du-Pape :': Hos familien Sabon prioriterer man den "friske" Chateauneuf-
APPELLATION CHATEAUNEUF-DU-PAPE CONTROLEE E d u- Pa pe " i

i 55"55-‘7;‘,"3 Det betyder hardt arbejde i marken, manuel hgst og

selektering (selvfglgelig) og en efterfglgende vinificering i
rustfri stal ved 16 gr., hvorved den malolaktiske geering
blokeres. Slutteligt lagrer vinen pa 90% stal og 10% fade,
hvoraf ca. halvdelen er nye afheengigt af argangen.

Vinbeskrivelse:

Clos du Mont-Olivets Chateauneuf-du-Pape Blanc er en stenet
og frisk udgave af denne sjeeldne udgave af Chateauneuf, som
man bare smager alt for sjeeldent.

Vinen fremstar strégul i farven med friske, givende aromaer af
citrus, gule abler, hvid melon, bivoks og mineralitet.
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I munden folder den sig flot ud med koncentreret frugt, en
forfriskende og levende syre samt en lang, spragd og mineralsk
finish.

Druesammenseaetning:
40% Clairette

30% Roussanne

14% Bourboulenc

10% Grenache Blanc
Picpoul

Clairette Rose

Picardan

Grenache Gris

Picpoul Blanc

Jeb Dunnuck:
Vinous:

Beskrivelse af producenten

Clos du Mont-Olivet fra det sydlige Rhone har et rigtig steerkt
renommeé for at fremstille Chateauneuf-du-Pape af hgjeste
kvalitet.

Historien om Clos du Mont-Olivet tog for alvor sin begyndelse i
1932, om end der ifglge kilder kan traekkes spor helt tilbage til
midten af det nittende arhundrede. |1 1932 - nogle ar efter at
de var blevet gift - grundlagde Séraphin Sabon og hans hustru,
Marie Jausset, nemlig Clos du Mont-Olivet, som sidenhed er
gaeti arv.

Selve navnet Clos du Mont-Olivet stammer i gvrigt fra navnet
pa det omrade, hvor de oprindelige vinmarker fandtes - nemlig
"ad montem Olivetti".

| dag star 3 bradre bag produktionen af en af bedste vine fra
Chateauneuf du Pape. Dog er det taet pa et generationsskifte,
og det er nu Thierry, der star for vinfremstillingen og
keeldrene, medens hans faetter, David, og kusine, Celine,
treeffes i butik og kontor i den tidligere Cave des Reflets, som
Sabon-familien nu er eneejer af.

Domainet ligger midt i Chateauneuf-du-Pape og er pa i alt 25
hektar, der ligger spredt omkring byen, saledes at man i vinen
far en meget kompleks struktur efter de forskellige
jordbundsforhold.

Jysk Vin - @stre Boulevard 29, 8930 Randers N@ - CVR 10 10 02 24 - Telefon 86 40 44 44 - jyskvin@jyskvin.dk



Chateauneuf-du-Pape Blanc 2022 El o1

Jysk VIN

Fuld af fristelser

[

Der er heraf 2 hektar med grgnne druer og yderligere 15
hektar med rgd Coétes du Rhéne.

Kontaktinformation

Clos Du Mont-Olivet

3 chemin du Bois de la Ville
84230 Chateauneuf du Pape
Frankrig
www.clos-montolivet.com
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