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Fuld af fristelser

Rosan Rosé Evidence
2022

Producent: Chateau Rosan

Omrade: Provence

Land: Frankrig

Alkohol: 13,0

Drue: Syrah, Grenache, Rolle,
Cinsault

Druerne til vinen dyrkes pa sydvendte marker med en
jordbund af sand og ler.

“*«\(_)S/l\[\l Alle druer handplukkes og sorteres inden vinifikationen, som
EVIDENGE foregar i temperaturkontrollerede staltanke ved en temperatur
cores oe provence 8 pa 16 grader.

Efter kun 12-16 timer har vinen opnaet sine flotte, sarte farve,
og drueskallerne tages fra mosten.

Efter endt gaering lagrer vinen pa staltanke i fa maneder inden
aftapning pa flaske.

Vinbeskrivelse:

Vinen har den klassiske sarte Iggskalsfarve, som man
forventer af en Provence-rosé. Den har en frugtagtig og
kompleks bouquet.

I munden er den livlig og elegant med en anelse sgdme.

Med sin meget frugtede karakter er den meget velegnet til
apéritif og til salater og grgnne retter.

Den g@r sig bedst serveret ved en temperatur pa 8-10 grader.

Druesammenseaetning:
40% Syrah

30% Grenache

15% Rolle

15% Cinsault

Jysk Vin - @stre Boulevard 29, 8930 Randers N@ - CVR 10 10 02 24 - Telefon 86 40 44 44 - jyskvin@jyskvin.dk


http://www.tcpdf.org

