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Château Val d'Arenc
Bandol Rosé 2022
Producent: Chateau Val D'Arenc

Område: Provence

Land: Frankrig

Alkohol: 13,5

Drue: Mourvèdre, Grenache, Cinsault

Rosévin kan ærlig talt ofte være kendetegnet ved de
letdrikkelige terrassevine, hvor man ikke behøver tænke ALT
for meget over, hvad man drikker.

Lad os straks slå det fast - det er bestemt ikke er tilfældet
her!

Vinen laves fra de terrasseopdelte vinmarker på Beausset-
Vieux-bakken, der ligger med udsigt til Val d'Aren-dalen i det
varme Bandol, hvor man sætter stor pris på den kølige Mistral-
vind kombineret med de kalkstensrige marker, som hjælper til,
at friskheden i vinen bevares.

Markerne tæller ca. 25 ha med en stor andel gamle vinstokke,
der står plantet på stejle terrasser, som alle dyrkes efter
økologiske principper. 

Al høst er foretaget ved håndkraft med en efterfølgende
kortvarig maceration for udtræk af farve, før vinen nænsomt
presses og gærer under temperaturkontrollerede forhold på
stål.

Slutteligt lagres vinen nogle måneder på ståltanke, inden den
frigives til salg.

Vinbeskrivelse:
Château Val d'Arencs Bandol Rosé åbner med intense og
indsmigrende aromaer af modne hindbær, røde jordbær,
krydderurter og sprød mineralitet.

I munden føles den fyldig og dyb med renhed i frugten og en
diskret forfriskende tanninkant.
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En seriøs og særdeles madvenlig rosé, der på én og samme tid
er både elegant, fyldig og utrolig harmonisk.

Druesammensætning:
80% Mourvèdre
10% Grenache
10% Cinsault

Liebhaverboligen: 91 point

Beskrivelse af producenten
Bag Château Val d'Arenc står familien Sénéclauze, der siden
1991 har ført dette stadig lidt ukendte domæne op blandt
Bandols elite. 

Sénéclauze-familien, som også står bag det mere kendte Cru
Classé-slot Marquis de Terme i Margaux, har siden opkøbet af
gården og dets 25 ha vinmarker totalrenoveret gård og
marker, hvorfor man i dag frembringer fantastisk Bandol i en
"mere" elegant stil, end det typisk er kotume i regionen. Dette
med hjælp fra den rutinerede winemaker Gérald Damidot, der
efter længere tids ansættelse hos Nicolas Potel i Bourgogne
blev ansat på domænet i 2015 - og nu har skubbet yderligere
til kvaliteten.

Domænets vine laves fra de terrasseopdelte vinmarker på
Beausset-Vieux-bakken, der ligger med udsigt til Val d'Aren-
dalen, som vingården er opkaldt efter. Markerne tæller ca. 25
ha med en stor andel gamle vinstokke, der står plantet på
stejle ler- og kalkstensholdige terrasser, som alle dyrkes efter
økologiske principper.

Klimaet nær Middelhavet er varmt og solrigt og pga. Mistralen
ganske blæsende. Det er de perfekte betingelser for at få fuldt
modne Mourvèdre-druer, der ellers er kendt som en vanskelig
drue, og som derfor kun bruges som blandingsdrue i andre
regioner.

Men her er Mourvèdre-stjernen, og Château Val d'Arenc
benytter en høj andel af denne i deres røde Bandol.

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Jysk Vin - Østre Boulevard 29, 8930 Randers NØ - CVR 10 10 02 24 - Telefon 86 40 44 44 - jyskvin@jyskvin.dk

http://www.tcpdf.org

