
Côtes du Rhône, Mon Coeur 2021
Varenr. 1505336

Côtes du Rhône, Mon
Coeur 2021
Producent: J.-L. Chave Selection

Område: Rhône

Land: Frankrig

Alkohol: 14,5

Drue: Grenache, Syrah

En stadig større andel af egne druer benyttes i dag i Chaves
udvalg af Selection-vinene, hvor mesteren Jean-Louis Chave
nøje udvælger druematerialet til vinene fra unikke terroirs i
Rhône-dalen. Ja, faktisk er andelen af "egne marker" i
blandingen af disse i dag så betydelig, at det snart ikke giver
mening at kalde dem negotiant-vine mere.

Druematerialet til Mon Coeur tæller Syrah fra højt og relativt
nordligt beliggende marker i Vinsobres kombineret med
Grenache fra Cairanne og den nordlige del af Rasteau, som
bidrager med en mere overbærende form af Grenache.

'Mon Coeur' (mit hjerte) er derfor ikke en hvilken som helst
Côtes du Rhône-vin, hvorfor den år efter år da også har fået
smukke anmeldelser med på vejen:

TESTVINDER | Børsen (2010)
'En vin ud over det sædvanlige, især når prisen tages i
betragtning'

TESTVINDER | Ekstra Bladet (2012)
'Chave er kongen i Rhone ... et særdeles godt køb'

★★★★★ | Ekstra Bladet (2014)
'En yderst flot rhone vin med saftighed og masser af bærsmag.
Et kup til prisen'

92 POINT | Jeb Dunnuck (2017)
'En perle af en Côtes du Rhône'

★★★★★ | SmagPåVin (2018)
'Man kan ikke forlange ret meget mere af en god Côtes du
Rhône'
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91 POINT | WinewherEver (2019)
'Saftig, blød, elegante tanniner og en syre i flot balance'

★★★★★ | Gastro (2019)
'Det er en særdeles flot vin. Meget fair pris'

★★★★★ | Houlbergs Vinblog (2020)
'En vild og samtidig elegant Côtes-du-Rhône. Saftig, velsmurt
og vinøs glat. Lækkerheder'

★★★★★ | Din VinGuide (2020)
'GODT KØB. Masser af røde bær. Fyldig - med en fin intensitet
og krydret afslutning'

Vinbeskrivelse:
'Mon Coeur' er en saftig Côtes du Rhône, som både har charme
og struktur til nogle års lagring - og som år efter år bare
overleverer til prisen.

Vinen står mørkrød i farven med nuancerede og givende
aromaer af blåbær, mørke kirsebær, krydderier, lakrids og en
underliggende mineralitet.

I smagen viser den lagfyldt, blød og charmerende frugt med en
lang eftersmag, hvor man fornemmer en underliggende
mineralitet, saftig syre og velsmurt tannin.

En superb Rhône-vin i en saftig og tilnærmelig årgang, som år
efter år demonstrerer Chaves evner til også at lave
imponerende vine til prisen!

Druesammensætning:
60% Grenache
30% Syrah
10% Mourvèdre/Cinsault

Vinexpressen: 92+ point

Vinexpressen: Ugens vinhit

Mad og Monopolet: 92 point

Jeb Dunnuck: 91 point

Wine Spectator: 90 point

Beskrivelse af producenten
Domaine Jean-Louis Chave har gennem århundreder været et
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kendt navn ikke blot i Rhônedalen, men i hele verden. Dette
domaine er gået i arv fra far til søn siden 1481, og det drives i
dag af Jean-Louis, der har overtaget det efter sin far Gerard,
som stadig er med på sidelinjen. De er kendte for de flotte
Hermitage-vine, som findes på de ypperste restauranter over
hele verden.

Domainet, der ligger på hovedgaden i den lille by Mauves syd
for Tournon, er så uanseligt, at man nemt kører forbi. Der er så
stor efterspørgsel på Hermitage-vinene, at de sælges på
allokation, men da det ikke er muligt at øge produktionen af
disse, har Jean-Louis dannet J.-L. Chave Selection. Projektet
Mon Coeur startede med første årgang 1998 ud fra den simple
idé at udvælge nogle domainer fra den store appellation Côtes
du Rhône, som arbejdede ud fra de samme værdier, som Jean-
Louis ønsker for at lave sin vin.

Domainerne ligger i Visan, Buisson, Vinsobres og Estézargues
fra steder, der har det bedste terroir for netop de druer, som
skal komplementere hinanden i den færdige vin. Druerne
vinificeres på de respektive domainer og lagringen fortsætter i
Mauves, hvor de forskellige domainers vin holdes separat i
enten store egefade eller cementtanke i 12-18 måneder for
netop at kunne foretage blandingen uden at ofre de enkelte
cuvéers forskellighed.

Hør podcast om Jean-Louis Chave og Hermitage-området her

Kontaktinformation
37 Avenue du Saint-Joseph
07300 Mauves
Frankrig
http://hermite.fr/domaine-jean-louis-chave
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