Champagne Millesime, Blanc de Blancs

JYSK\]IN Grand Cru 2010

Fuld af fristelser Varenr. 1472136

Champagne Millesime,
Blanc de Blancs Grand
Cru 2010

Producent: Champagne M. Hostomme

Omrade: Champagne
Land: Frankrig
Alkohol: 12,0

Drue: Chardonnay

Millésieme 2010 Blanc de Blancs Grand Cru er en tar, sprgd og
spaendende Blanc des Blancs frembragt fra de bedste
chardonnay-parceller pa de hvide, kalkede marker i Céte de
Blancs.

Hele 11 ar har Champagnen hvilet pa geerresterne, far den er
degorgeret, hvor forinden den har gennemgaet fgrstegaeringen
pa franske "Bourgogne-fade" under temperaturkontrollerede
forhold. Vinen har ikke gennemgaet malolaktisk gaering.
Slutteligt har vinen hvilet 3 maneder yderligere, far den er

@ frigivet.

| mere end 100 ar har familien Hostomme lavet Champagne
CHAMPAGNE primeert fra de bergmte, "hvide", kalkede bakker i Cote de
M. HOSTOMME Blancs i Champagne. | dag teeller domaenet ca. 22 ha, hvor af
hell o4 en stor andel er fremragende terroirs med Grand Cru-status.
Naermere bestemt i Chouilly sydgst for Epernay. Her har
Laurent Hostomme siden 1993 veeret ansvarlig for driften af
domeenet, der siden 2016 desuden har kunnet bryste sig af en
HVE-certificering (High Enviromental Value). Certificeringen
var et helt naturligt tiltag, da man hos Hostomme altid har
praktiseret af frembringe Champagne s& beaeredygtigt som
overhovedet muligt.

Millésieme 2010 er en ekstremt kompleks, langtlevende
"barberblads-Champagne" med spraelsk syre og en flot
bagvedliggende mineralitet. En vin for ngrderne som elsker
syre og dybde - bestem ikke en vin for folk med hang til lette
og ukomplicerede vine. Millésieme 2010 deler uden tvivl
vandene, hvorfor du nok ikke skal servere den for hvem som
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helst.

Vinbeskrivelse:

Vinens stragule farve efterfaglges af intense aromaer af hvide
blomster, aebler, honning og et lille touch af jern, som pakkes
ind af en konstant endog diskret mineralsk bagkant.

I munden folder den sig magtfuldt og knastgrt ud med sma
delikate bobler. Den rene frugt balanceres af en skrigende,
mundvandsfremkaldende syre og en saerdeles lang, fokuseret
og stenet finale. Aromaerne genspejles i munden, men her
stgder flotte aromaer af ngdder, toast og likgr til.

Druesammensaetning:
Chardonnay

Beskrivelse af producenten

I mere end 100 ar har familien Hostomme lavet Champagne
primeert fra de bergmte, "hvide", kalkede bakker i Cote de
Blancs i Champagne. Cote de Blancs er Chardonnay-land,
hvilket ogsa primaeert ggr sig geeldende for Hostomme, hvor
flertallet af vinene er Blanc de Blancs (100% Chardonnay).
Derudover supplerer man med en andel Pinot Noir og Pinot
Meunier fra Vallée de Marne.

Generelt er der tale om sprgde, syrefriske vine med udtalt
mineralitet, som ggr vinene ekstremt fokuserede.

"...pure and linear Champagnes of remarkable finesse and
freshness."
- Stephan Reinhardt, The Wine Advocate

| dag teeller domeenet ca. 22 ha, hvoraf en stor andel er
fremragende terroirs med Grand Cru-status. Neermere bestemt
i Chouilly sydgst for Epernay. Her har Laurent Hostomme siden
1993 veeret ansvarlig for driften af domaenet, der siden 2016
desuden har kunnet bryste sig af en HVE-certificering (High
Enviromental Value). Certificeringen var et helt naturligt tiltag,
da man hos Hostomme altid har praktiseret af frembringe
Champagne sa beaeredygtigt som overhovedet muligt.
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