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Brunello di Montalcino,
Poggiarelli 2017

Producent: Cortonesi

Omrade: Toscana
Land: Italien
Alkohol: 14,5

Drue: Sangiovese

Poggiarelli-marken ligger i modseetning til Cortonesis gvrige
marker i den sydgstlige del af Montalcino-regionen. Her i godt
420 meters hgjde med et stort indhold af "Galestro-sten" og
malm.

Vinen er ikke helt sa traditionelt fremstillet som domaenets

anden enkeltmarks-Brunello (La Mannella). Fadlagringen varer

her typisk omkring 36 maneder, hvor af 12 maneder er p& 500

liters franske tonnuax og efterfalgende 24 maneder pa store

. ' brugte fade af slavonsk eg. Slutteligt lagrer vinen godt 12
/77'7//////4 maneder pa flaske.

O DI MONTALCINO

Cortonesis 'Poggiarelli' er i argang 2017 en verdensklasse
o Brunello, hvor koncentreret frugt balanceres af en sa sprad og
CORTONESI afbalanceret syre, at helhedsindtrykket bliver imponerende
komplekst.

Vinen abner med intense og klassiske aromaer med kirsebeaer,
violer, blabeer, tobak og vade flintesten.

Vinbeskrivelse:

I munden smyger den fyldige frugt sig med en silkeblad
tekstur over tungen, mens den sa klassiske Sangiovese-syre
far mundvandet til at ruske. Dette mens de skarpt fokuserede
tanniner star sa fast, at den forekommer ekstremt helstgbt og
saerdeles afbalanceret.

2017 er en argang der kan drikkes nu, men og som ogsa vil
udvikle sig fint ved videre lagring i keelderen.

Druesammensaetning:
100% Sangiovese
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Beskrivelse af producenten

Cortonesi (tidl. La Mannella) er en mindre vingard beliggende
pa den eftertragtede nordlige side af Montalcino. Familien har
siden starten af 70’erne drevet domaenet, som isaer de seneste
ar er begyndt at lave Sangiovese-vine af ren topklasse fra
deres sma 8 ha vinmarker.

Faderen Marco og sgnnen Tommaso star bag vinproduktionen.
Indtil 1990 blev druerne solgt som bulk, men siden 1990 har
familien selv solgt vinene fra domaenets fremragende marker.

Cortonesi er en saerdeles spaendende producent af den
italienske Brunello di Montalcino. Ikke kun pga. vinenes
generelle kvalitet, men hos Cortonesi har man virkelig
mulighed for at danne sig et overblik over de forskellige
terroirs i Montalcino, hvilket absolut ikke er tilfaeldet hos alle
producenter.

Teet ved vingarden pa nordsiden af Montalcino laves deres
Brunello di Montalcino fra La Mannella-marken, hvor
jordbunden bestar af kalksten, sand og ler. Domaenets anden
Brunello (Poggiarelli) kommer derimod fra den sydgstlige del af
regionen, hvor jordbunden pa denne mark er mere stenet og
rig pa mergel. To vine, som pa hver deres made viser, at man i
Montalcino sagtens kan udtrykke "terroirtro” Brunello.

Selvom familiens Brunello fra Poggiarelli-marken lagres pa en
andel af tonneau, ma stilen hos Cortonesi siges at vaere ret
traditionel med lang maceration og efterfalgende lagring pa
store, brugte fade af slavonsk oprindelse.
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