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Fuld af fristelser

Beaujolais-tema (Vin for
begyndere)

Omrade: Beaujolais
Land: Blandet kasse
Alkohol:

Drue: Gamay

Med vores Beaujolais-tema og Vin for begynderes podcast i
grerne kan du komme pa en tur rundt i nogle af laekkerierne
fra Beaujolais. Kassen indeholder nemlig en vin fra Domaine de
Colette og to vine fra Daniel Bouland, der blev smagt i afsnittet
omhandlende Beaujolais i Vin for begyndere.

Oplev alle vinene fra Jysk Vin, som har deltaget i den populaere
podcast, her.

Lyt til afsnittet her:

Vinbeskrivelse:

1 fl. Fleurie 2022

Domaine de Colette

Domaine la Colette, Fleurie har en transparent rgd farve med
charmerende aromaer af knuste ribs, jordbaer, skovbund og
mineralitet. | smagen besidder den en dejlig friskhed
kombineret med en rank fremtoning, en neermest knasende,
sprad syre og en saftig, elegant eftersmag med stenet
mineralitet. En intellektuel og befriende let Fleurie, som bar
nydes lettere afkglet til tapas, svamperetter, lyst kad eller
skindstegt fisk.

1 fl. Chiroubles 2022
Daniel Bouland

Chiroubles klare mgrkrgde farve efterfglges af finesserige og
uhyre elegante aromaer af blomster, ragde baer, krydderier og
skovbund. Smagen fglger flot op, hvor frugten praesenteres
med en svaevende lethed, mens dens saftige syre og lange,
mineralske eftersmag pa smuk vis afslutter en forfarende
Beaujolais-oplevelse.
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1 fl. Morgon, Vieilles Vignes, Corcelette Cailloux 2022
Daniel Bouland

Morgon Corcelette Cailloux er en stenet og mineralsk
Beaujolais med en struktur, der i modsaetning til mange andre
vine fra Beaujolais 0gsa gar den lagringsvaerdig. Vinen
fremstar med indsmigrende aromaer af sorte kirsebaer,
hindbaer, skovbund, bitter chokolade, rag og en stenet
undertone. | smagen ruller den med blgd og lagfyldt frugt over
tungen med en spreellende syre og en velintegreret, solid
tanninstruktur, der ikke alene understreger denne komplekse
udgave af en Morgon - men som 0gsa vidner om en sardeles
lagringsveerdig vin. En imponerende Morgon, som fgrst bgr
nydes 4-8 ar fra hgstaret.
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