
Costières de Nimes Prestige 2006 
Château de Rozier  

Druesammensætning: 
70% Grenache 
30% Syrah 

Beskrivelse af vinen:  
Louis de Belair´s prestigevin laves af druerne fra gamle vinstokke, de ældste på 
ca. 35 år. Det giver vinen en større dybde og koncentration. Vinen fremstilles 
på traditionel vis med temperaturstyret gæring i 21 dage, efterfulgt af 18 måne-
ders lagring i cementtanke. Vinen hverken klares eller filtreres før aftapning. 
Den har en blød krydret duft med tydelig aroma af røde modne bær. Den rime-
lig store andel af Syrah giver vinen pebrede overtoner. Smagen er middelkraf-
tig, blød og fyldig med lang eftersmag. 
Serveres til rødt kød, vildt og franske oste. 

God fornøjelse 

Domainets historie:  
Området Costières de Nimes var 
tidligere en del af Languedoc di-
striktet, men for små 10 år siden 
blev det indlemmet i Côtes du 
Rhône. Årsagen til dette skal fin-
des i druesammensætningen, som 
stort set er identisk med den vin-
producenterne bruger i det sydlige 
Rhône. 
 
Château de Rozier er ejet af Louis 
de Belair. Ejendommen er på 50 
ha. og ligger 10 km sydøst for Ni-
mes. Gennem tiderne har Louis de 
Belair fået en stribe af udmærkel-
ser for sine vine. 


